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CAMPARI APERITIVO

MOMENT

tt NEGRONI NIGHT

V oktobri prebehol vo vybranych slovenskych prevadzkach unikatny projekt pod nazvom

Campari Aperitivo Moment. Spolo¢nost Italmarket Slovakia s ambasadorom znacky

Milanom Zalesom odprezentovala slavny taliansky aperitiv v baroch od Kosic az po

Bratislavu. Vyvrcholenim bola party pod nazvom Negroni Night v bratislavskom Velvete.

Tour po slovenskych podnikoch odstar-
tovala 12.10.v presovskom bare Cuba
Libre, odkial sa presunula do hotela Re-
sidence na Donovaly, dalej do zvolenské-
ho City Caffe & Cocktail Baru a Zacapa
Room v Trnave. Séria workshopov kon¢ila
v Bratislave, kde dva vecery za sebou pre-
behla v SPIN Cocktail Bare a na zaver vo
Velvete.Tu sa konala aj zavere¢na party

Legendarny taliansky aperitiv,
ktory stoji niekde na pomedzi
kategorii bitterov a likérov,
ma mnozstvo $pecifik,

ktoré ho robia vynimoénym.

venovana jednému z najpopularnejsich
cocktailov sveta Negroni, ktory tento rok
oslavuje uz sto rokov od svojho vzniku!
Tony Velich pre hosti pripravil niekolko
varidcii tohto ikonického cocktailu s po-

uZitim Campari a ginu Tanqueray.

Ambasador Milan Zales pocas
workshopov pritomnym barmanom vy-
svetlil historiu a pévod Campari a sp6-
soby jeho pouzitia vznamych aj menej
znamych drinkoch. Legendarny taliansky
aperitiv, ktory stoji niekde na pomedzi
kategorii bitterov a likérov, ma mnozstvo
$pecifik, ktoré ho robia vynimo¢nym. Za-
¢ina sa to sytocervenou farbou, nezame-
nitelnou intenzivnou arémou a osobitou
podmanivou chutou.Je zhmotnenim
talianskej povahy, vyrazom talianskej
kultury, $tylu a spdsobu zivota, symbo-
lom vasne a pozitkarstva.A, samozrejme,
je neoddelitelnou sucastou ikonickych
cocktailov ako Negroni ¢i Americano.
Milan vSak ukazal aj menej tradi¢né’
moznosti mieSania Campari - napriklad
s pivom!

Dolezitym posolstvom workshopov
vsak bolo predstavit majitelom a zamest-
nancom prevadzok koncept talianske-
ho tradi¢ného ,aperitiva“, ktory zac¢ina
okolo piatej-iestej hodiny popoludni a je
sucastou talianskeho Zivotného stylu.

Viac o tom, ako to na workshopoch

ﬂiuu-hr abot hnlsug—

vyzeralo, a ¢o vSetko sa barmani mali
mozZnost naucit,ndm Milan povedal
v rozhovore.

Co bolo hlavnym cielom jednotlivych worksho-

pov?

— Cielom bolo naucit barmanov, co
vsetko sa da s Campari robit. VSetci
totiz znacku poznaji, ale nevedia, ako
s tymto drinkom poriadne pracovat.
Za ten Cas, Co u nas na Campari ,,padal
prach“ sa stala najpredavanejsim
likérom sveta, a tak sa znacka v roku
2018 rozhodla prerazit s projektom
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ambasadorov, ktori vo svojich kraji-
nach vzdelavaji o tomto produkte.
Mojou pracou je teda $irit slavu iko-
nického napoja, ktorého receptira sa
nezmenila od roku 1860.

Cim je Campari ako produkt pre barmanov vy-

nimo¢né? Co ho robi nenahraditelnym?

— Campari sa v podstate neda zaradit do
ziadnej kategorie bitterov a likérov.
Pre tplnost - bittery mézeme rozdelit
do troch skupin: Prvou si aromatic-
ké bittery ako angostura ¢i orange
bitters, ktoré maju silnt koncentra-
ciu bylin aj alkoholu a Ziadny cukor
a kedysi boli urc¢ené na medicinske
ucely. Potom st tu Standardné bittery,
ktoré majui koncentraciu alkoholu
okolo 40 %, maju uz pridany cukor
a aj dost silnd koncentraciu bylin.
Tretou kategdriou st amaro bitters
z Talianska - st jemnejsie, sladsie, -

s mensSou intenzitou byliniek a al-
koholu. A potom tu mame samo-
statnu kategdriu Campari - ma 25 %
alkoholu, rozhodne nie je také sladké,
aby mohlo byt v skupine amaro. Nema
také percento alkoholu, aby mohlo
byt klasickym bitterom a nepouziva
sa ako aromatické bittery, kedZe ma
nejaky cukor a rozhodne ho nedavku-
jeme po kvapkach. Nehladiac na to, ze
je unikatne aj svojou farbou, ktora je
oznacena ako Campari Cervena.

Campari a s nim spojené cocktaily v tomto

case oslavujii niekolko vyroci, mohol by si ich

pripomeniit?

— Campari tento rok oslavuje sto rokov
s ikonickym cocktailom Negroni,

ktoré vzniklo v roku 1919 v bare
Casoni. Grof Camillo Luigi Manfredo
Maria Negroni sa vratil po ceste

z Britdnie, kde ochutnal gin. Objednal

poprosil barmana, aby mu dal menej
sody a pridal sedem kvapiek ginu. Pri
dalsich objednavkach sa pomer ginu
oproti sdde zvysSoval,az sdda z recep-

Campari tento rok oslavuje

rok bude ale Campari oslavovat 160
rokov od svojho vzniku. Pri oslave
150.vyrocia sa vybudovala Galleria
Campari a na etikety sa zacali pouzi-
vat umelecké Campari obrazky. Tieto
flase st kazdy rok iné a a ide o limito-
vané edicie, tak uvidime, ¢o v Campari
vymyslia budtci rok.

sto rokov s ikonickym cocktailom
Negroni, ktoré vzniklo

Viicsina dobrych barmanov poznd klasické
drinky ako Negroni alebo Americano, ktoré
sa bez Campari nezaobidu. Aké dalsie, mozno

v roku 1919 v bare Casoni.

si svoje oblubené Americano (Campari

30 ml, Cerveny vermut 30 ml, séda
30 ml), ale zdalo sa mu slabé, tak

tary vymizla nadobro a vznikol drink
Negroni (30 ml Campari, 30 ml cerve-
ného vermutu a 30 ml ginu). Buddci

menej tradicné drinky sa dajii s Campari pri-
pravit?
— Drinkov je cely rad. Campari & Tonic

je fantasticky - najprv nalejeme asi
120 ml az 150 ml toniku do vinového
pohara na kockovy lad, odstavime 1/8

limety (nikdy nie citrén!) a doplnime
40 ml Campari. VSetko sa krasne samo
premiesa a je to osviezujuci aperi-
tiv. Dalsim bestsellerom je Campari
Milano. Drink servirovany opat do
vinového pohdra na kocky ladu,

teraz za¢neme 100 ml prosecca, dalej
prididme 40 ml brusnicového dzisu

a na zaver 40 ml Campari. Ozdobime
matou. Budete prekvapeni, aké je toto
spojenie harmonické.

St nejaké fakty o tomto produkte, ktoré nie
sti aZ také zndme? Bolo nieco, o barmanov na
workshopoch prekvapilo?

— Ano,napriklad to, Ze Campari bolo

pocas prohibicie v USA legalne. Na
etikete bola peciatka, Ze na lekarske

ﬂiua-hr abot hnlsug—

ked je v podniku menej Iudi a je na

to Cas.Zacina sa po obede a kon¢i

pred vecCerou. Campari podporuje
chut do jedla a slovo aperitif pochadza
z latinského slova aperire, o znamena
otvorit. Ide o to,Ze hostom dame
nieco naviac - oni za to neplatia, ale
nas to tiez nestoji vela. Naklad za ,,jed-
nohubky*“ sa zapocita do ceny drinkov,
host sa citi pohosteny a hlavne viac
vypije a nasledne aj viac zje a pre nas
to znamena vyssi zisk. @)

ucely sa moze predavat.

Vysvetlili by ste podstatu talianskeho aperi-

tivu a preco je pre prevadzky prinosné nieco

podobné zaviest aj u nich?

— Ide o servis cocktailu s malym tanie-
rikom, na ktorom najdete miestne
pochutiny. Méze to byt prakticky

¢okolvek - olivy, jednohubky z list-
kového cesta na x spésobov, kapary,
susené paradajky, ideniny, mini
pizza, ¢okolvek slané...Tento ritual

siaha v Taliansku az ku grécko-
-rimskym koreniom, ked sa pil napoj
mulsum (pivo alebo vino, ktoré bolo
infazované bylinkami a sladené
medom a ide o najstarsie doloZeny
aperitiv). Tento ritual prebieha v Case,
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